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1" Обrцие цолФжtения
1.1. Щанное Полох<ение разработаЕIо в сOответствии с ФедеральныN{ законом }lЪ 27З-ФЗ от
29.1,2"2012 <Об образовании в Российской Федерации с изменениями от 17 февра,тя 202i
года, санитарЕо-эilидемиологическими правилами и нор}лами СанПиН 2.З12.4.З590-20
"Санитарно-эпидемиологические требования к организаi{ии общественного питания
населения", ПостанOвлеЕием гJ]авного государственного санитарного врача РФ от 28
сентября 2а2а года N 2& (Об утtsерждении санитарньж правил СП 2.4.З648-2а
<СанитарнO-эпидемиологические требоваЕия к организациям восIIитаЕия и обуrения,
отдьгха и оздоровления детей и молодежи>, Федерfuчьным законом Nq 29-ФЗ от 2 января
2000 г кО качестве и безопасflости пищевых шрод;,ктов) с изменениями на 1З июля 2020
года, а также Уставом общеобразовательной организации и другими нормативными
IIравовыми актами Росоийокой Федерации) рогламеЕтир}тощими деятельность организациЙ,
осуществлriющих образовательнуо деятельностъ,
Х,2. Настояlцее ГIоложение ошредеJuIет щель, зада,{и и функrдии комиссии по контролю за
организацией и качествOм питаЕия, бракеражу готовой шрOдукции (далrее комиссия),
рогламентирует ее деятельность, устанавливает права, обязанности и ответственность ее

членов.
1.З. Комиссия по контролю за организадией и качеством питаЕиlI, бракеражу готовоЙ
продукции коIdиссия общественного контроJIя 0рганизации, осуlцестtsляrощей
образовательнуiо деятельность, создаЕная в щелях осуществления качественного и
систематического KoHTpoJu{ за организацией IIитания обуrалоrцихся, контроля качества

доставJu{емых шродуктов и соблrодения санитарно-гигиенических требований шри

шриготовлении и раздаче ilиlци в школе"
1"4, Комиссия в своей деятелъности рукоtsодотtsуется санитарно*эпидемиологическими
правилами и нормами Сt72"312.4,З59О-20" СТI2.4"З648-20, СП З.Т12.4.З598-20, СП 2.2.З67О-

2а, сб арниками реIdептур, технологичеOкими картами, ГОСТами "

1.5. В задачи комиссии входит:
е контроль за качеством доставJI5IемьIх fiрод}ктов питанkIя;
о коIIтроль за соблюдеЕием санитарно-гигиенических требоваяий шри l]риготовлении и

раздаче пищи в обrтlео браз овательной организации.
t.6. Соотав коhi{иссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом директора
общеобразователъной организации на начало учебного года. Срок шолномочий комиссии - I
год.
tr.7. Комиссия сOстоит из не менее З человек, В ооотав комиссии моryт входить:

о шредставитель адми}iистры\ии: директор шIколы или его заtrtестителъ (председатель
комиссии);



о медицинскийрабстник(диетсестра)l
о кладовщик;
с fIедагогические сотрудi{ики;
r ч.пен профсоюзного комитета школы;
о rrредставитель родительской обrцествеIt}Iости общеобразовательной организации.

В необходимьD( слу{аях в состав кOмиссии могут быть вкlтючены другие работники
организации, притлаIJIенЕые специалисты.
1.8. Комиссия работает в тесном контакте с ад\,{инистрацией и гrрофсоюзЕым комитетом
Iпколы.
1 "9. Членьi комиссии работалот на добровольной основе"

1.10. ДдмИЕистрация обrцеобразоватедьЕOй организащии шри установлении стимулир}тощих
надбавок к должностным окладапл работников, либо ilри fiреt'4ировании вправе }п{итывать

работу чденов комиссии.

2. Функции комиесии шо контролю за организацией и качесlгвап{ IIитания, бракеражУ
готовой fiрФдукции, объектья, шр€дNýет и субьекть! кФнтрOля комиссии
2.1. К основньтм ф}rнкцияьл комиссии в школе относят:

о кOнтроль за соблюдением санитарно-гигиенических Еорм цри транспорТироВке,

доставке и рzлзгрузке продуктов IIитания;
с ilроtsерка осответствия IIищи физиологическим потребностям обучающихся В

основньIх шищевьгх Bel]decTBax;
о IIроверка соответствия объепqов приготовленного шитания объему разовЬIх порций и

количеству летей;
а IIроверка на раздаче правильýости хранения блтод, наличия компонеIIтов ДпrI

оформления, отпуска блtод, темiтературы блюд шосJIе ilроверки их качестВа;
е контроль организации работы напищеблоке;
. от,слеживание за правильность!0 gоставления ежедневного меню;
. наблюдение за соблтодением правил личной гигиены работниками шищеблока;
о осуществлOЕие кOЕтроля за срокаIdи реаJIизации IIродуктов питаЕиl{ и качесТtsоМ

iIригOтовления пиш{и;

отбор суточной irробы, проведение органOлептической оценки готовоЙ пищи, Т"е.

оfIределение sе щвета) запаха, вкуса, консистенции, жеgткости, сочности и т.д.

напраtsление при необходимости црод}тщии Е{а исследование в санитарно-
технологичеокут0 пи[цевую лабораторию.

2.2. Комиссия проверяет:
с сог{рOводительнуто док}ментацию на пOставку шродуктов trIитания, сырья (с каждой

тrостlтtаюrцей партиэй), товарно-трансг{ортные накJIадныо, заполняя журнаJI

бракеража скорошортяrцойся гrищевой продукции;
о условия тра$сшOртировки каrкдой тrоступаrощей fiартии, составл;ui акТы IIРИ

вьшвлении наруrrтений;
с рацион питания, сверяя его с оснOtsным дву{недельным и ежедЕеВНЫМ МеНЮ;

о наlIичие технологической и нормативно-технической документации на шиЩеблоке;

Ф соOтветствие приготовления блтода технологической карте;

е осуIцествJrяет еЕ(едневный визуалъный контроль условий труда в IIроизводственной
среде пиrцеблока р1 шIкольной отоловой;

о визуально контролирует е}кедновное состояЕие шомещеЕий шиш{ебJ[ока, школьной
столовой, а такхtе 1 раз в неделю - инвентарь и оборУдование пиrцеблока;

о оСIизТривает сотрудников гяиrцеблока, раздаТ':шIкOв ftrиш{и, заJIолняя Гигиенический
жypEaJI (оотрудники), гrроверяет санитарные кЕижки;

с собшоденио fiротивоэшидемических мероцриятий на тrиrтдеблоке - 1 раз в неделю,

заполняЯ инструкщии, xtypнa,T гоIlораJтьной уборки, ведомость учета обработки

шосуды, столовых приборов, оборудования;
е ехtедЕевно сверяет коIIтиЕгент питаю[цихся детей с Гiриказом об организащии



питания, спискоIr{ детей, rrитаюшдiся бесL]rатно, дск}меiiты, подтверждаЮrцие
статус семъи, псдтверждающие док\ъ{енты об оргаЕизации индивидуаJiьIlого
питаIIии;

о ооответствие ежедневl{ого режима питания с графиком IIриема шиIци;

э ежедЕевнlто гигиеi{у приема Еищи, составJUIя акты по ITpoBepKe организащии
питания"

2.З. Объектьi. гlредмет и gубъекты к0

" оформлетIие сопроводительной док}ментации, маркировка ilрод}тtтов IIитаниrI;
о показатеJIи качества и безопасности продуктов;
о rтолнота и правильность ведения и оформления док}ментации на пищеблоке,

rпкольтrой столовой;
а поточностъ IIригOтовления IIродуктов IIитаIIия;

" качество мытья, дезинфектlии посуды, столоtsых rrриборов на пиrцеблоке, в

шкодьной столовой;
о условия и сроки хранения шрод},ктсв;
о услOвия хранения дезинфицир1тощих и мOющих средств на пиrцеблоке

(ryхне);

" соблrоденrте требований и ýорм СанПин 2.З12.4"З590-20 <Санитарно-
эilидемиологические требования к организации общественного питания

населения) шри шриготовл ании VL въlщаче готовой шродукции ;

о исправность холодильЕого, технологического оборулованш{;
Ф личнiж гигиена, прохождение гигиенической шодготовки и аттестащии,

медицинский осмотр, вакщинации сотрудника"е,{и общообразовательной
организации;

* дезинфицир}тош{ие мерошрия,tия) генеральные уборки, тек}тцаlI уборка на
rтиrцеблоке, в школьной столовой.

2.4. Контроль 0суlцествляется в виде вышOлнения ежедневньж фlтткlционыIьньD(
обязанноотей комиссии тrо коЕтролю за организацией и качеством I1итания, бракеражУ
готовой rrрод}кции, а так}ке плановьж или оперативньж шроtsерок.

2.5. Плановые проверки 0существляются в соOтветствии с утвержденi{ым директором
школы Планом прсизводствеЕIного KoHTpoJIlI за оргаЕизацией и качеством питаНИЯ На

уrебньй год, который разрабатывается с учетом IХрограммьi производственного контроля за

соблюдением санитарньж ilравил и вышOлнеЕием санитарно*IIротивоэпидемиологических
(профилактических) мероприятий и доводится до сведения всех членов коллектива
общеобразовательной организатtrии шеред началом учебного года.

2.6. Все блюда и кулинарЕые изделия, изготоtsJшемые на rтищебJIоке шIколы, подлеяti}т

обязательному бракеражу по мере их готовности. Бракераж пиIци проводится до начала
отпуска каждой вновь IItr}иготовпенной партии.
2.].В целях контролl{ за качеством и безогrас!{ость}о ilриготOвленноЙ rrищевоЙ прод}кции на
пищеблоке отбирается с}точная rrpoбa от кшкдсй партии rrриготовденной пишдевой

шродукции.
2.8. Отбор суточной iiробы 0оуlцествляется в сIIещиаJIьно выделенЕые обеззарахсенные и
шромаркирова}IЕые еь,{кости (шлотно закрьiваIощиеся} - отдельно каждое блюдо и (или)

кулинарное изделие. Холодньiе закуски, шервые блюда, гарниры и наIIитки (третъи блrода)

отбираrотся в кOJIичестве не менее 100 г. Порщионнъте блюда, бито.шси, котлеты, сырники,
оладьи, колбаса, бутерброды оgтавJIяются шоштучЕо, щеликом (в объеме одной пОРUИИ).

суточные пробьт храIij{тся не манее 4Е часов в опещиальЕо отtsеденнOм в хоподильцике
меоте/холодильнике шри темшературе от *2ОС до *бОС.

2.9. При нарушении техноJIогии fiриготоtsления fiиLци, а также в слу{ае неготоtsности, блrодо

к вьцатIе Ее дOilускается д0 у€транения выяtsленных Еедостатков" Результат бракеража

регистрируется в хt}?нале бракеража готовой iтродукщии с },.казаi{ием шричин зашрета к

;



tsЫДаЧе ГОтовоЙ IrищевоЙ прод_\.кциI4, фа_;<тов сциаания, возврата гiиlтlевоЙ продlкции,
принятиl{ Еа ответствеЕное храЕенио.
2.1а. Комиссия составпrIет акть1 не списание прод}т(тов, невостребованных rrорций,
оставшихся по причине отсутствия детей.
2.1 1. ПРи вьuIвлении нарlтпений комиссия составляет акт за подписью всех членов.
2.12. Комиссия вIlосит предложения fiо ул)л{шiениIо питания детей в общеобразовательной
оргацизации.
2.1З. Комиссия отчитьвается о резудьтатах своей контрольной деятольности на
административньж соtsещаЕиях, ЕедсGветах, заседаниrD( родительскOго комитета.

3. 0щенка организащии fiйтаt{ия в хIIколе
3.1. Комиссия в полном составе ежед}lевно шриходит на снятие бракеражной пробы за З0
минут до начала раздыlи готовой пиlци, предtsарительно ознакомившисъ с основным и
ежедневным MeHIo.
З.2. В MeHIo доджны быть гtроставлены дата, количеств0 детей, сотрудIrиков, с}.точЕаlI
проба, цолЕое наименовацие блюда, вьiход цорIdий, количество наимеЕований, вьцанньж
ШРОДУкТОВ. Менто Должн0 быть утверждеЕо директором, долхfi{ы стоятъ подilиси отаршей
медсестры (медицинского работника), кладовщика, iloвapa.
3.3, Бракеражн}то Iiробу берут из обrцего котла (кастрюли), шредварительно перемешав
тlцательно пищу в котле,
3.4. Бракерmк начина}от с блюд, имеiош{их слабовырах<енный запах и tsкус (супы и т.п.), а
ЗаТеМ ДегУсТир)4от те бшода, вкус и заЕах KoTopblx tsыраженьх отчетливее, сладкие блюда
дегустируются в IIоследЕхоЕ,о очередъ.
З.5. В Журнал бракорruка готовой пиrщевой прод}кщии вносятOя результаты
ОРГаНОлептичеокоЙ olde$Kи качеOтва готовьж блюд и резудьтаты взвеIIIивания порционньж
блюд. Жlрна,ч должен быть проlпЕ}рован, шронумерован и скрег{лен печатьIо: хранится у
медицинской сестръi"
З.6. Органолецтическая оцеЕIка дается Еа каждое блюдо 0тдельно (температура, внешний
вид, запах, вкус; готOЕность и доб,gэокачеотвенность).
З.7. Оценка (отличi{о>> дается таким блтодам и кулинарны]чi изделиям, котOрые
соответств}4от 1Io вкусу, щвету и запаху, Енешнему виду и консистенции, утвержденной
рецептуре и другим r-IоказатеJI5Iм, шредусмотреýным требов анияtчrи.
3.8. Оценка (xopoiпoD дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в
технОлогии IтриготоЕления г{иш{и бьi_ци доfiущены незначителъЕые нарушения, не
IIРиВеДшие к )л(удшецию вкусовьж качестЕ, а внеrшний вид блюда соответствует
требованияшr.
З.9" Оценка (удовлетвOрительно) дается блюдадл и кулинарным издOлиям в том случае, если
в технологии ilриготовлеЕия IIиlци бьтли дошущены незначитеJБЕые наруше}rия, шриведпIие
к }худшеЕиIо вкусовьгJ( качеотts (недосолено, шересолено).
3.i0. Оценка (Ееудовлетвоtr]ительЕо>) (брак) дается блrодам и кулинарным изделиям,
име}оIциN[ следуiоIцие FIедостатки: ilосторонний, не свойственньй изделиям вкус и заIIах,

резко переооленные, резко кислые, горькие, недоtsаренные, недожаренные, подгорелые,
УТраТиtsшие свOю форьiу, име}Ol]dие неовоЙственнуто ко}iсистенцию или другие шризнаки,
IIОрТяrцие б:тода и изделия. Такое блюдо не доfIуокается к раздаче9 и комиссия ставит свЬи
ilодписи наJIрOтив выставленной оiденки пOд записьто <К раздаче не дошускаю>.
З"11" Ощенка качества блтод и кулинарных изделтуft заъуоаится в xt)ipнaц уотановленной
формьi и оформляется г{одписями воех членов коhdиссии"
З.|2" Ощенка качестtsа блюд и кулинарньж изделий (удовлетворительно)>,
(неудоtsлетворительно)), данная комиссией или др)тими шроверяюrцими лицами,
обоуждается на аццаратнGм соtsеш{ании при завед}тощем. Лища, виновные в
неудоtsлетворительЕо}iI приготовлении блrод и кулинарньи изделий, привлекаются к
материецъной и другой ответственноети.
3.\З, Комиссия такх{е оiтродеJIяет фактический вьжод одной шорции каждого блюда.
Фактичеокий объем первьж блrод уотанавлрrваIот путем деJтениr{ еl\{кости кастрIOли или



котJIа на ко-;iичество вьшисант{ъЕ порций, fi,тя вьг*ас-цсн!rrя фактической массьт 'одной
шорции каш, гарЕиров, салатов и т.п. взвешивают всю кастрюлю или котел, содержаIrдий
готовое блюдо, и после выt{ета массы тарь1 дел5Iт Ila количество выписанных rrорций. Если
объемы готового б.iшода слишком большие, допускается проверка вьрIисления фактическOй
масоы одной ilорции каш, гарЕиров, caJlaToB и т.п, по тому же механизму при раздаче в
группоtslто посуду.
3.14. Проверку г{орциоi{ньtч вторьж блюд (котлеты, тефтели и т.п.) прOизtsодят IIутем
взвеIIIивания пяти порций ts отдельности с установлением равЕомерности распределения
средней масоы порции, а такхtе установлеЕtи5[ массы 10 гrорчий (изделий), которая не

должна быть меньше должноЙ (допускаЕотся 0тклонения +3Yа от нормы вътхода). Щля
iIроведения бракеража необходиLdо иметь на пипlеблоке весы, пиrцевой термометр, чайник с
кипятком дJIII ополаскивания приборов, две ложки, вилку, нож, тарелку с }.казанием веса на
обратной стороЕе (вметцжощ}то как 1 порцито блюда, так и 10 порций), линейку.
З.15. Оценка качества IIрOд}.кции заносится в журнfuт бракеража готовой пиlцовой
продуш{ии до Еачала выдачи готовой пиrци. В Nсурнале Фтмечают результат шробы каждOго
блтода, а не рациона в ще]]ом.
З.16. ОсновIiыми формами работы коNiиссии явJIяЕотся:

Ф совещаЕия, котоtr]ые проводятоя i раз в квартаJI;
Ф контроJ]ъ, осуIцествляемый директором школьtr, члеЕах,Iи кФмиссии, согдасЕо пла1lу

IIроизводственЕого коЕтрOля за организацией и качеством IIитания в
общеобразовательной организации.

З,17. По результатам своей контрольной деятельflости коп,{иссия готовит сообшение о
состояЕии дел директору школы на адмиi{истративное совещание, заседаниrI
шедагогического совота, родительского комитета. Результаты работы кOмиссии
оформляются в форме гrротоколоts или доклада о сOстоянии дел ш0 организации питания в
обrцеобразовательЕой организации, Итоговьй материал долнtеtr содержать коЕIстатацшо

фактов, выводы и, при аеобходимости, предложениlL
З.18. Контроль проводится в виде шлановьIх шроверок в соответствии с утвержденным
IIJIаIIом производственного коЕтрошl iltrколы, которьiй обесшечивает шериодичнOсть и
исключает Еераi{ионапьнос дублироtsаЕие в оргаrтизации fiроtsерок и в виде оперативных
IIроверок с цельtс устаЕOвления фактов и проверки сведений о нарушениях.
Примерньтй глеречень tsопросов, Irодлежащих коЕтрOлю и раOсе{отрени}о :

" оценкаорганOлештических свойств приготовленной шишш;
о ЕредотвраттIение г{иш{еtsьж отравлений;
. шредотврашIеЕие жепудOчно-кишIечньж заболеваний;
о обесгrечение санитарии и гигиень{ на пиrцеблоке;
. контроль за оргаfiизаrdией обалансированного безопасцого питания;
о кOнтроль за хранеЕием и реализацией пиrriевьD( IIрод}т(тов;
Ф tsедоЕие }i(урнацов бракеража готовой пищевой Ерод}.кщии и

скоропOртящейся пиrцевой продукщии;
о кOнтроль за качествOм готовьiх блюд и соблюдением объема порций;
9 конц)оль за выIIолнением норм шитаJIия и витаN{инизацией fiищи;
" конц)оль за собл}одением IIитьевого режима;" контtr]оль за отборсм суточной пробы.

бракеража

Итоги ilроtsерок заслушиtsаI{fтся на совеIцании при директоI}е, где обсуждаются зап.{ечания и
предложения по организах{ии и качества питания в общеобразOвательной организации.
3.19. Администрация Iпкоды обязана содействовать в деятельности комиссии и приниматъ
е{еры по устранеýию нарушений и замечаний} выявленнык комиссией.

4. trХцlава, обязашкоети, ФтветgтвеЕiкФеть кФlt{иесии
4.1. Коьциссия илдеет право:

о выносить на обсуrкдение конкретньlе шредJ]ояtеЕия по организадии шитания в Iпколе;
Ф контролировать вышолнение приняты:rреtiлений;



I{аПраВJUIть при необходрг.мости продуf{IIию Еа исследование в санйтарно-
тохно.тlоrическую Iмщевую лабораторшо;
СОСтавJUIть инвеЕтаризационIIые ведомости и акты на сrrисание невостребованньж
порцrй, недоброкачественньж rrродуктов;

' ДаВать рекOмеi{дации, направленЕые на улучшiение ilитания в обrщеобразовательной
организации;

" ходатаЙствовать перед администрат]иеЙ школы о поощрении или наказании
работников, связаЕ{trlьш с оргаIiизацией питания в общеобразовательЕой организации.

4.2. Комиссия обязана:
е KoнTtr]ojlиpoBaTb соблюдение санитарно..гигиенических нOрм при транспортировке,

доставке и разгрузке продуктOв питания;
" 11роВерятъ складские и другие шOмещения на ilригOдность для хранения ilрод),ктов

питания, а также условия хранения шродуктOв;
9 контролировать оргадизащию работьт на пиrщеблоке;
О СЛеДиТь за соблiодеýием шравил личноЙ гигиень] работниками пищеблока;
о ос}Тцествлять контроль сроков реа,чизаi{ии прод5,ктов IIитания и качества

приготовления ilищи;
Ф следить за шравиJIьностъIо составле*ия ь{еню;
о присутствовать IIри захсцадке оcýoвIlbж прод}ктов, IIроверять вьшод б:под;
о ОСУществJuIть коЕтроль соответствия шищи физиологическим гrотребностяrr

воспитанников в осIIовньж пищеtsых веществах;
е г{роводить органоJIеIIтическ}то аценку готовой шищи;
Ф проверять соответствие объемов приготовленного питания объему разовых лiорчий и

количеству обучатощ ихся.
4.З. Комиссия несет отве

с за выполнение закрепленных за ней полномочий;
Ф За ilринятие рэrтrений Ео Еопрооам, предусмотренныеf настоящим ПоложениеNI, и в

соответствии с деЙствуюIцим закOнодательством Росоийокой Федерации;
" за достOвернOсть излагаемьD( фактов в учетно*отчетной док}ментащии.

5. ýелоrхрGизвФдетýФ
5.1. Комиссия ведет и следу*оrщие журЕа-чы:

" ГигиеЕический журнал (сотрудники);
" Журнал бракера;ка готовой rrищевой rтродукции;
. Журнал у*чета темшературного режима холодилъного оборудования;
' ЖУрна_гl у{ета ка_rrорийности (раочет и oIdeHKa использованного Еа одного

ОбУтаюшеГося средЕесуточного набора пищевъж прод}ктов прOводится один раз в
10 дней, подсчет энергической ценЕtости IIол}ченнOго рациона питания и
СОДеРЖtания в неъ,f oсноtsньж ЕиIцевых веLцестts iIроtsодится ея{о}лесяWо);

. Журна,т учетаработы бактериiдидной лапдшы Еа шищебллоке;

' ЖУрнал генерачъной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовъIх
шриборов, оборудования;

5.2. Журналы в бумажном виде должньт быть шрон}меровztны, г{рошнурованы и скрешлены
печаТЬIО общеобразоtsательноЙ организации" Возможно tsедение журналов в электронном
виде.

6" Заклrочительные fi ФляФrкения
6.|. Наgтояш{ее Г{олохtение является локальным цормативным актом, принимается на
Педагогическом совете общеобразователъной организации и утверждается (либо вводится в
дейотвие) шриказOм директора шIкоJIы.

6.2. tsсе изL,fененрЁя и дошолнения, tsноси&Iьте в Еастоящее Полояtение, оформзтяются в
письменноЙ фсрме в сOо"ветстtsии деЙствуrощим закOнодатедьством РоссиЙскоЙ
Федератхии,

a
?



6.З. ,Щанное Положение trриЕ}rмаетсЯ Еа IIеоrтределенньй срок. ИзмеЕения и дополЁетII.UI к
Положенlпо приЕимаются в IIорядке, предусмоц)еЕЕом п.6.1. Еастоящего Положения.
6.4. После пршUIтиII Положения (или изменений и дополнений отделъньж пунктов и
РаЗДеЛОВ) В нОвоЙ редакции предьIдуIцаr{ редакция автоматиIIески утратмвает силу.

;
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