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ПОJIО}КЕНИЕ ОБ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮIЦИХСЯ В
мБоу оош ЛЪ 34 имЕни в.м.ткАчЕвА

1. оБщиЕположЕнуIя

1. Положение об организации питания обулаючижсяразработано на основе

Федерального закона (Об образовании)), Типового rrоложения об

общеобр€вовательном учреждении, Устава школы.

2. Основными задачами при организации гIитания обучающихQя в школе,

являются:

. обеспечение обучающижсхпитанием, соответствующим возрастным

физиологическим потребностям;

. г8р€}нтированное качество и безопасность питания и пищевых

продуктов, используемых в питании;

. предупреждение (профилактика) среди обу.тающихся инфекционных и

неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

о ГIРОП&ГаНДа ПРИНЦИПОВ ЗДОРОВОГО И ПОЛНОЦеННОГО ПИТаНИЯ.

З. Настоящее Положение определяет:

. общие принципы организациипитания обучающихся;

. ПоряДок орГаниЗации пиТаниrI В школе; 
\

. порядок организации питания, предоставляемого на бесплатной основе.

4. Настоящее Положение является лок€Lльным нормативным актом,

принимается педагогическим советом МБОУ ООШ Jф 34 имени В.М.Ткачева и

утверждается прик€lзом директора школы.

2. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ШКОЛВ

1. При организации питания школа руководствуется СанПиН З.Il2.4.02З9-2I

<Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания

обучающ ихся в общеобр€вовательных учреждениях, r{реждениrlх начuLльного и

г



ср едне го про ф е ссионсtJIъного о бразов ания>> .

2, В обЩеобразоВательноМ учреждении всоответствии с установленными
требованиями Санпин должны бытъ созданы следующие условия для
организации питания обl^rающихся :

, IIРеДусмотрены производственные помещения дJUI хранения,

ре€lJIизациИ и пригоТовления пищи, полностъю оснащенные необходимым
оборудованием (технологическим, холодильным, весоизм'ерительным)
инвентарем;

. предусмотрены помещения для приема пищи, снабженные
соответствующей мебелью;

. РаЗРаботан и утвержден порядок питаНия обl^rающихся (время rrеремён

для принятия пищи, график гIитаниrI обучающихся).

З,Администрация школы обеспечивает принятие организационно-

управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием
обучающихся, принципов И санитарно-гигиенических основ здорового
питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями
(законными представителями) обучающихся.

4, Питание в школе организуется на основе примерного меню обедов для
организации питания детей 7 _11 и 11-18 лет в общеобразовательных

учреждениях- Реализация продукции, не предусмотренной утвержденными
перечнями и меню, не допускается.

5,гигиенические показатели гtищевой ценности продоволъственного
сырьяи пищевых продуктов, исполъзуемых в питании обучающ"*ь", должны
соответствоватъ Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам
СанПиН з,\12.4.о2з9-21 <Санитарно-эпидемиологические требования к
организации питания обучающихся в общеобразователъных )п{реждениях,
учрехtдеНиях начаJIьногО и среднего профессионzLльного образования).

6, Организацию питания В школе осуществляет ответственньтй за

иректора.

7, ответственность за организацию гIитания в школе несет руководитель
учреждения.



1. ЕЖеднеВно в обеденном з€цIе вывешивается у.тверждённое директором

школы меню, в котором указываются н€ввания блюд, их объём (выход в

граммах), rrищевая ценность и стоимость.

2. Буфет-раздаточная школы осуществляет производственную

деятельность в полном объеме - 5 дней - с понедельника по пятницу

Включительно в режиме работы школы. В слуrае проведения мероприятий,

связанных с выходом или выездом обучающихся из здания образователъного

УчреЖДения, столовая осуществляет свою деятельность по специ€Lльному

графику, согласованному с директором школы.

3. Часы приема пищи устанавливаются в соответствии с графиком

ПРИеМа Пищи, утвержденным директором школы. В режиме улебного днrI

для приёма пищи и отдыха предусматривается перемены по 20 минут.

4. ЩЛя ПоДДержания порядка в столовой организовано дежурство

педагогических работников и обlчающихся школы.

5. ПРОверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических

РеЖиМоВ осуществляет бракеражн€ш коми ссия, созданная прик€вом директора

школы. Результаты проверки зано сятаяв бракеражный журнал.

6. Контроль за качеством, сбалансированностью и организацией гIитания,

СОбЛЮдением санитарно-гигиенических гIравил осуществляет комиссия по

контролю за организацией и качеством питания обу,.rающихся.

7. Классные руководители организуют р€въяснительную и

просветительскую работу с обучающими и родителями (законными

представителями) о правильном питании' несут ответственностъ за

организацию питания обучающихся кJIасса, готовят пакет документов для

предоставления бесплатного питания, ежедневно и своевременно

предоставляют в письменном виде в столовую информацию о количестве

питающихся детей

8. Учителя-предметники сопровождаюТ обучаюпIихся, в столовую для

принятия пищи В соответствии с графиком пи-гания, утверждённым

директором школы, контролируют мытьё рук обучающимися перед приёмом

шищи и их поведение во BpeMrI завтрака или обеда.



9. ответственный за организацию питания в школе, назЕаченный прик€вом

директора:

о Готовит пакет документов по школе для организации бесплатного

литания обу^лающихся;

r Лично контролирует количество фактически присутствующих в школе

обучающихся, литающихся бесплатно;

, проверяет ассортимент поступающих продуктов питаниlI, меню, стоимостЬ

питания, не доIIускает перерасхода стоимости питания обучающихся;

о РеГ}лярно принимает rIастие в бракеражной комиссии для KoHTpoJUI

качества приготовления пищи;

, своевременно осуществляет контроль за соблюдением графика питания

обуrающихся, личной гигиеной сотрудников пищеблока, спецодеждЬй,

достаточным количеством столовых приборов;

о ИМеоТ право IIроводитЬ рабочие совещаниrI И консультации с

педагогическими работниками по вопросам организации питаниrI, запрашивать

у классных руководителей необходимую информацию в пределах своей
компетенции по вопросам организации питания.


